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Start-up Zone

NORIWARE

powered by

Proud to present

3 MYCROBEZ

Start-up Zone powered by Swiss Food Research mit Noriware, Mycrobez und einem Projekt der ETH Ziirich.

Erfolg im Verbund

Das Biindeln von Synergien kann Start-ups helfen, ein starkeres Netzwerk aufzubauen.

CORINNE STAMPFLI, PETER JOSSI

Die Griindung eines Unternehmens ist
keine leichte Aufgabe, der Aufbau eines
Start-ups eine besondere Herausforde-
rung. Eine der grossten Hiirden ist es, mit
einem starken Standbein auf dem Markt
Fuss zu fassen. Viele Start-ups haben
zwar grossartige Ideen, oft aber auch
Schwierigkeiten, die richtigen Ressour-
cen, Fachkenntnisse und Verbindungen
zu finden, um ihre Vision zu verwirkli-
chen. In solchen Situationen kann die
Biindelung von Synergien fiir Start-ups
ein entscheidender Faktor sein.

Bundling synergies

Der Verein Swiss Food Research unter-
stiitzt Start-ups in ihrem Weg - von der
Idee bis zum Markteintritt. Hierfiir bietet
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das grosste Innovationsnetzwerk der
Schweiz ihren Mitgliedern und auch zu-
kiinftigen eine Vielfacht an Dienstleis-
tungen, die auf den jeweiligen Entwick-
lungsschritt der Firma abgestimmt sind.
Das Biindeln von Synergien kann Start-
ups helfen, ein starkeres Netzwerk aufzu-
bauen. Die Zusammenarbeit mit anderen
Organisationen kann ihnen den Zugang
zu neuen Mirkten und Kunden erleich-
tern, sie profitieren von wertvollen Bezie-
hungen, Riickmeldungen und Visibilitat
auf dem Weg zu einer erfolgreichen
Markteroberung mit innovativen und
transformativen Produkten.

Wihrend in der Anfangsphase Unter-
stiitzung bei Forderantridgen, Finanzie-
rungsmoglichkeiten und das Finden von
geeigneten Partnern im Vordergrund ste-
hen, sind Start-ups, die bereits ein Pro-
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dukt entwickelt haben, froh um mogliche
Plattformen, in der das innovative Pro-
dukt prasentiert werden kann und mehr
Visibilitat erreicht. Auch erstes Feedback
des Fachpublikums und der Konsumen-
tinnen und Konsumenten ist erwiinscht.
Mit einem gemeinsamem Aufritt mit wei-
teren Start-ups an einer Messe oder einen
Forum, kann nicht nur Risiko und Auf-
wand minimiert werden, sondern, und
das ist viel wichtiger, Synergien gebiin-
delt und weitere Partnerschaften erreicht
werden.

Anfang Jahr hat Swiss Food Research
diese Synergieeffekte an zwei Messen ge-
sucht, mit Erfolg!

Logistics meets Packaging meets Food
Seit 2006 ist die Empack eine feste Adres-
se in der Schweiz. Mit der 15. Durchfiih-



rung hat sich die Messe zum wichtigsten
Branchenevent der Schweizer Verpa-
ckungsindustrie entwickelt und z&hlt zum
fixen Highlight fiir alle Fachpersonen, die
sich mit dem Thema Verpackung beschaf-
tigen. Fiir die Food-Branche ist Packaging
zentral. Wie sollen Lebensmittel geschiitzt
werden, welche innovativen Projekte gibt
es in diesem Bereich? Swiss Food Research
besetzte dieses Jahr eine Start-up Zone an
der Empack und gab drei Start-ups die
Moglichkeit, ihre innovativen Produkte
dem Fachpublikum vorzustellen.
Noriware ist ein im Jahr 2022 gegriin-
detes Schweizer Start-up-Unternehmen,
das bei der Bekampfung der Plastikver-
schmutzung an vorderster Front steht.
Mit einer disruptiven Technologie, die an
der ETH Ziirich und der Fachhochschule
Nordwestschweiz (FHNW) entwickelt
wurde, zielt Noriware darauf ab, das welt-
weite Plastikproblem auf langfristige und
nachhaltige Weise zu losen. Sie stellen
Verpackungsmaterialien auf Algenbasis
her, die zu 100% biobasiert sind und in-
nerhalb einer revolutioniren Zeit zu
100% zu Hause kompostiert werden kon-
nen. Wahrend des Kompostierungspro-
zesses bleibt eine Biomasse zuriick, die
letztendlich als natiirlicher Diinger ver-
wendet wird und zur Bodenqualitit bei-
tragt. «<Es war eine tolle Erfahrung, unse-
re Produkte zum ersten Mal potenziellen
Kunden vorzustellen und sie die Produk-
te fiithlen lassen. Ausserdem war es ideal
neben Mycrobez und dem protein-basier-
ten Verpackungsstart-up der ETH, unse-
ren Stand zu haben und uns austauschen
zu kénnen.», erlautert Jessica Farda, Co-
founderin und CEO von Noriware.

Weiter betont Jessica Farda: «Es war
insbesondere motivierend, zu sehen, wie
viele Leute bereits von uns gehort oder
gelesen haben und entschlossen sind, auf
eine nachhaltige Alternative zu wechseln.
Wir waren fasziniert von der Begeiste-
rung der Besucher als sie unsere Materia-
lien in der Hand hielten und erfuhren,
wie es prozessiert wird. Wir haben durch
die Empack wichtige Kontakte fiir spater
kniipfen koénnen, welche entweder als
Kunden dienen oder als Umsetzungspart-
ner wichtig sein konnen.»

Das Biindeln von Synergien gehort
auch fiir Noriware zu einer der wichtigs-
ten Aufgaben und Herausforderungen.
Eine effektive und effiziente Nutzung
nimmt eine Schliisselfunktion ein, vor al-
lem bei der Finanzierung von Projekten.

«Swiss Food Research agiert fiir das
Biindeln von Synergien als wichtiger und
kompetenter Partner, welcher ein grosses
Netzwerk an Forschungsinstituten anbie-
tet. Eine Mitgliedschaft bietet fiir innova-
tive Start-ups ein ideales Okosystem»

Mycrobez, ein junges und leistungs-
starkes Innovations-Unternehmen aus
dem Herzen Basels, hat sich mit grosser
Hingabe der Entwicklung des ersten voll-
automatisierten  Produktionsprozesses
fir Myzelkomposite verschrieben. Das
Team arbeitet tdglich an der Vision, die
Verpackungs-, Bau- und Agrarindustrie
kreislaufwirtschaftlich zu revolutionie-
ren. Das von Mycrobez entwickelte My-
zelkomposit besteht zu 100% aus biologi-
schen Reststoffen und Pilzgeflecht. Es
findet Anwendung in drei verschiedenen
Industrien: Verpackung, Bau und Land-
wirtschaft. Durch diese kreislaufige Alter-
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native konnen erdélbasierte Kunststoffe,
wie beispielsweise Styropor, vollstindig
ersetzt werden. Moritz Schiller, CEO von
Mycrobez: «Wir konnten in Sachen Neu-
kontakten sowie Visibilitit stark von
dem Stand an der Empack profitieren.
Der Austausch mit Unternehmen, die
profitable Kreislaufwirtschaft in ihre
Identitat aufnehmen wollen, war berei-
chernd und fiihrte zu diversen spannen-
den Projektansitzen. Das Biindeln von
Synergien ist fiir Mycrobez seit Griin-
dungstag 1 zentral, um moglichst effizi-
ent maximale Wirkung auszuschopfen.
Umso dankbarer sind wir Swiss Food Re-
search fir ihr Verstdndnis und Sensibili-
tat, verschiedene Partnerinnen und Part-
ner an einen Tisch zu bringen und ge-
winnbringend miteinander zuvernetzen.»

Peter Jossi, Chefredaktor
Lebensmittel-Industrie,
Lebensmittel-Ingenieur FH

Corinne Stampfli,
Communication Managerin
Swiss Food Research
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