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Swiss Food Research
moderiert Fachaustausch

Anfang Februar 2023 fand in Aarau erstmals die zweitdgige Fachmesse GLUG fiir Hersteller,
Handler und Dienstleister entlang der gesamten Wertschopfungskette der Schweizer Bier- und

Getrankeproduktion statt.

» CORINNE STAMPFLI, PETER JOSSI

Wer neu in die Branche einsteigt oder das
Tatigkeitsfeld innovativ erweitern will
muss Uber viel Know-how verfiigen.
Kenntnisse iiber Zutaten und weitere
Grund- und Zusatzstoffe bei der Getranke-
herstellung sind ebenso wichtig wie gute
Verfahrenskenntnisse der Verarbeitung,
Herstellung, Abfiillung bis zur Verpackung
und Kennzeichnung.

Swiss Food Research trat daher an der
GLUG als Kompetenzpartner etwa mit der
Moderation des Innovationsforums auf.
Zusammen mit Start-ups prasentierte die
Plattform innovative Produkte zur Degus-
tation und zum Fachaustausch.

Koa Impact Switzerland prasentierte
an dem Innovationsforum der GLUG ihren
Kakaofruchtsaft, 100% natiirlicher Saft,
der aus der Kakaofrucht gewonnen wird
und ohne jegliche Zusatzstoffe auskommt.
Aus einer ziindenden Idee im Jahr 2017,
wie man zu nachhaltigem Wachstum im
landlichen Ghana beitragen kann, ent-
stand Koa. So sucht Koa nach Potenzial,
um Menschen zu befahigen und hat hier-
bei erkannt, dass die Kakaofrucht nebst
den Bohnen noch viel mehr zu bieten hat.
Durch die Verwertung des Fruchtfleischs
konnen wir das Einkommen der Bauern
erh6hen und neue Arbeitsplatze in landli-
chen Gebieten schaffen. Koa steht fiir
Mehrwert, sowohl fiir den Menschen wie
auch die Natur.

Innovationsforum powered by Swiss Food Research.
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«Die GLUG war die ideale Chance, um die
Schweizer Getranke-Szene zu treffen und
schnell neue Kontakte zu kniipfen. Der
Pitch bot dabei eine tolle Gelegenheit, un-
ser Koa Pure, den Kakaofruchtsaft, vorzu-
stellen und anschliessend zu verkdstigen.
Dies hat uns Swiss Food Research ermdog-
licht - als Start-up sind wir dankbar, solche
Partner zu haben, die uns auf unserem
Wachstumsweg begleiten», erldutert Mira
Lorenz, Quality Manager bei Koa Switzer-
land.

Fabio Bettinelli, CEO & Cofounder von
The Cascara Society, prasentierte am Inno-
vationsforum seinen Ice Cascara Cola, die
erste Schweizer Cola aus «Upcycling». Die-
ses Getrank bezieht sein natiirliches Koffe-
in aus dem Aufguss von Bio-Cascara, dem
Fruchtfleisch der Beeren des Kaffeebaums.
Im Sinne einer engagierten Kreislaufwirt-
schaft ermoglicht dieses Getrank mit anti-
oxidativen und erfrischenden Eigenschaf-
ten den lokalen Kaffeebauern, auch ihre
Abfille zu verarbeiten und so ein zweites
Einkommen zu generieren.

In Sachen Bier, prasentierte Pascal Wull-
schleger, wissenschaftlicher Mitarbeiter an
der HSLU, im Auftrag von ABIZ-Lab ein Al-
Bier. «Wir glauben die Verschmelzung von
menschlicher Weisheit und kiinstlicher In-
telligenz birgt viel Potenzial. Durch den
Einsatz von Daten und Algorithmen erfor-
schen wir eine neue Dimension des Bier-
brauens. Dies ist unser zweites von Kiinst-
licher Intelligenz gebrautes Bier.»
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Stabs- und Generationenwech-
sel bei Swiss Food Research

Lucas Grob Gbernimmt die Geschifts-
fiihrung von Peter Braun und wird neu-
er CEQ. Die Ubergabe wurde schon seit
Oktober 2022 vorbereitet, und seit Janu-
ar 2023 fiihrten Lucas Grob und Peter
Braun als Co-Geschéftsfiihrer die Swiss
Food Research. Peter Braun wird weiter-
hin bei Swiss Food Research aktiv sein
und Lucas Grob in der neuen Funktion
unterstutzen.

Lucas Grob

«Es war der Wunsch von Peter, frith
und vorausschauend die Weichen fir
die Zukunft zu stellen. Swiss Food Re-
search hat ihm viel zu verdanken. Ge-
meinsam freuen wir uns jetzt auf die
nachste Generation bei Swiss Food
Research. Die Kompetenzen und Erfah-
rungen von Lucas sind die Grundlage,
um zusammen mit unseren Mitgliedern
und Partnern wirkungsvolle Innovatio-
nen mit einem ganzheitlichen Ansatz
fuir ein nachhaltiges Agrar- und Ernah-
rungsokosystem zu fordern», sagte
Fabian Wabhl, Prasident von Swiss Food
Research.
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