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Grande Viaduc de Millau - ein Bauwerk der Superlative. Die 2460 Meter lange Schragseilbriicke im Suiden

des franzdsischen Zentralmassivs westlich der Stadt Millau und ist die hdchste Autobahnbriicke der Welt.
(Quelle: http:/www.zdf.de/ZDFmediathek/beitrag/bild: ie/112560/Moderne-Bruecken-Konstruktionen#/beitrag/bilderserie/112560/Moderne-Bruecken-Konstruktionen)
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Speisehafer aus Schweizer
Anbau - ein Projektvorschlag
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-+ Hafer: viele Vorteile

 FUrdie Umnwelt

The - benétigt weniger Stickstoff

Oat Crop - toleriert Umweltstressfaktoren
- weniger anfallig fir Krankheiten

SR AN USREZATION

Edited by

Y R  Fur die menschliche Erndhrung, reich an
- 3-Glucanen

- ungesattigten Fettsauren

- Antioxidantien, v.a. Avenanthramide

m Springer-Science+Business Media, B.V.
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© Dennoch: Reduktion der CH Anbauflache in
den letzten 25 Jahren um uUber 80%!

Landwirtschaftliche Nutzilache 1)

COhne Sédmmerungsweide

1

TO7.02.

Flschen in Hekiaren '
|m|1ses|19er|1seﬁ|1m|2cm|_.|m|..."“""“""‘“"“ "I T
Total 1066980 1082876 1075726 1078405 1071699 1072492 1065118 o2 ruraz
Ofienes Ackerland MFTTI Y164 09I WOEIT 20IM0 202548 286311 ‘BB 2TZTTE
Geeide 211845 195438 185373 185958 182257 18260 167588 ‘84T 142776
Weizen 9228 96547 95432 95917 97BS1 o408 L0078 719 81759
Gersie BUD04 51059 4815 49020 4894 45TH 788D 541 28080
Hafer 7993 857 7198 5866 5067 2950 l684
Kmermais TIN 296 M4 21046 21647 22005 20612 912 15037
Ubriges Getreide 16870 17922 14425 13687 17841 15747 16359 'Bol 16003
Kartofieln 1TTE4  15B56 14962 13BB3 13740 14153 12510 Y595 117206
Zuckermiiben 13783 16045 167X 16675 17450 17725 18248 Y095 19140
Fusermiiben I568 4069 TEES 365 330 ZENT 1'440 504 492
Frelandgemiise §545 8921 B4TS BOTE BB B4SD B914 435 17005
Siomais 38797 43352 4TI A0RET  ADATS 40485 47938 osg 47489
Andere Ackergewachse 20440 24473 2882 29508 2B5SE 2650 U574 /551 3ETD
Kunstwiesen 90319 111133 113865 113116 115933 115490 17101 oo 125107

Quelle: Bundesamt fiir Statistik - Landwirtschaftliche Strukturerhebung (STRU), © BFS - 2/

Importierte Ware giinstig

Kein Zoll bei Ausbeute von 50%
Richtpreise nur im Futtersektor
Qualitatsméangel?
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erausforderungen an den
aferanbau Iin der Schwelz

e Qualitat: ausreichendes Hektolitergewicht
e Verarbeitung (Ausbeute, Schalbarkeit)

e Krankheiten (auch potentielle Belastung mit
Mykotoxinen)

e Raus aus der Nische
— Mehrwert fur die Schweizer Produktion

und den Handel!

Ausgangspunkt «Healthy&Safe» im NFP 69
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© Kontakte

Susanne Vogelgsang, Dr.
Leiterin Forschungsgruppe Okologischer Pflanzenschutz im Ackerbau

Eidgendssisches Departement fur Wirtschaft, Bildung und Forschung WBF, Agroscope
Forschungsbereich Pflanzenschutz

Reckenholzstrasse 191, 8046 Zirich

Tel +41 (0)58 468 72 29; Fax +41 (0)58 468 72 01
susanne.vogelgsang@agroscope.admin.ch
www.agroscope.ch | gutes Essen, gesunde Umwelt

Fabio Mascher
Dr., phytopathologiste

Amélioration des grandes cultures et ressources génétiques
Département fédéral de I'économie,de la formation et de la recherche DEFR,Agroscope

CP 1012, route de Duiller 50

1260 Nyon/Suisse

Tél. ++41 58 460 47 33

Cél. ++41 79398 32 78

Fax ++41 22 362 13 25
fabio.mascher@agroscope.admin.ch
www.agroscope.ch
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Fermentation von Schweizer Hafer:

Ein nahrstoffreicher Rohstoff fur
innovative Lebensmittel

Dr. Susanne Miescher Schwenninger
Forschungsgruppe Lebensmittel-Biotechnologie

Institut fur Lebensmittel- & Getrankeinnovation
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Funktionalitat in Backwaren durch
Milchsaurebakterien (MSB)
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EPS (=Expolysaccharide) bildende
MSB

+ Teigrheologie

+ Brottextur

o

Bildung von Aroma-aktiven
Stoffen durch MSB
(Aldehyde, Alkohole,

Carboxylsauren, u.a.)

N

\ (Milchsdurebakterien (MSB) /Hefen) /

/

- - - -‘_‘_‘_‘—'_'__'_._._'_'——'—-—F
Antimikrobielle MSB '?:i
(antifungale MSB zur Unterdriickung von T Y

oy
Schimmelpilzen, antibakterielle MSB zur %\i’
driick fadenziehend ill é‘\?@
Unterdriickung von fadenziehenden Bazillen) ; \&ﬁ"\‘ﬁ\
N M

Vitamin-bildende MSB
(Vitamin B2, Folat (Vitamin B9),
Vitamin B12)

/

{Ganzle und Gobbetti, 2013; Gobbetti, 1998; Huys et al,, 2013)
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Vorversuche — Fermentation

Getreidebasierte Fermentation als Basis
fur innovative Produkte

Bollmehl
r -------------- I
I Proteine 15.9g/100 ¢ I
Barichen
Sehale {Kliz) | Stérke 43.7 g/100 g :
e oo o e oo o o e o o e e e

Fruchischale |

Gesamtzucker: 2.9g/100g

Nahrungsfasern: 0.7 g/100 g

Gerstenschleifmehl
B o i e e G |
§ Proteine: 15.7g/100 g I
: Stirke: 23.3g/100¢g :
ol

“Gesamtzucker: ~57g/Todg
Nahrungsfasern: 4.5g/100¢g

ZHAW Machbarkeitsstudie mit E. Zwicky AG, finanziert
duch Swiss Food Reserach (SFR Call 2016)

swi g5 Mationales thematisches Netzwerk - Vemetzt Kompetenzen!

FODD‘ Réseau thematique natienal - Intercannecter es compétences!
Rete tematica nazionale - Reticolare competenze!

R ESEARCH Mational thematic network - Linking competencies!

(Miller, C. Master’s Thesis ZHAW, 2017))
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||| B e Weseracheiion

Getreidebasierte Fermentation als Basis zh
fur innovative Produkte

Hypothese:
Enzymaktivitdten (Amylasen, Proteasen, Phytasen usw.) von
Milchsaurebakterien (MSB) wahrend der Fermentation fihren zu:

— verbesserter Verdaubarkeit von Starke durch Amylasenaktivitat
(Kohajdova & Karovicova, 2005; Bogale & Prapulla, 2015),

— sensorischer Veranderung des Produktes - Entwicklung von
Geschmacksvorstufen durch Proteinabbau (katina & poutanen, 2013);

— verbesserter Bioverfligharkeit von Mineralstoffen (z. B.
Magnesium, Calcium) durch Phytaseaktivitat (anastasio et a1, 2010).

Mogliche weitere funktionelle Eigenschaften von MSB
(ausserhalb der Systemgrenze der Machbarkeitsstudie):

— Synthese von wasserloslichen Vitaminen der Gruppe B (capozziet
al., 2012),

— Exopolysaccharid (f-Glucan) bildende MSB (pstel & prajapati, 2013).
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Projektidee: Fermentation von Schweizer
Hafer als Basis fur innovative Produkte

Hypothese: Fermentation von Schweizer Hafer mit
funktionellen Mikroorganismen fuhrt zu Mehrwert

Strategie
1. Selektion passender Mikroorganismen

(Milchsaurebakterien mit erwinschten

Eigenschaften, z.B. Bildung Aroma-aktiver Stoffe,
EPS-Bildung, antifungale Aktivitat, Mykotoxin-Abbau,
etc.)

2. Fermentation von Schweizer Hafer mit

funktionellen Mikroorganismen
—  Gehalt an B-Glucan und weiteren Inhalts-
stoffen
—  Ansprechende Sensorik
3. Nach-Prozessierung entsprechend Zielprodukt

Partner Forschung: ZHAW, ETH, Agroscope )

Partner Wirtschaft: Bitte melden!
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Kontakte

Dr. Susanne Miescher Schwenninger
Leitung Forschungsgruppe Lebensmittel-Biotechnologie

ZHAW Life Sciences und Facility Management
Einsiedlerstrasse 31

8820 Wadenswil

+41 (0) 58 934 54 13
susanne.miescher@zhaw.ch
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tel:+41589345413
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